
 

 

Paket „Winterglühen“ 
(ab 10 – max. 60 Personen) 
 
 

VORSPEISEN 
I Kaltgeräucherte Entenbrust | Kirsche | Feldsalat 
II Fjordforelle | Mohn | Dill | Hopfengurke 
III Tatar vom Rind | Waldorfsalat | Walnuss | Kapern 
IV Kalbstafelspitz ° Rosa | Meerrettichmouse | Wurzelgemüse | Schnittlauch 
V Rote Bete Falafel | Pistazienhumus | Granatapfel | Salatherzen 
 
 
SUPPEN 
I Maroni Cremesuppe | Bacon | Dörrapfel 
II Schwarzwurzelcreme | Chillibutter | Petersilie 
III Rotbier-Zwiebelsuppe | Käsekrapfen | Majoran 
IV Kürbis-Ingwersuppe | Graubrot 
 
 
HAUPTGÄNGE 
I Entenkeule ° Klassik | Spicy Rotkohl | Kartoffel-Klöße| Kirsche 
II Geschmorte Rinderbacke | Polenta | Rotweinschalotten | Bimi 
III Zanderfilet | Steckrübe | Mango| Drillinge 
IV Kartoffelroulade | Waldpilze | Maronen | Bimi  
 

 
DESSERT 
I Parfait von gebrannter Räuchermandel | Ingwer-Zwetschgen | Hopfenbaiser |  
II Cheesecake | Marzipan | Oreo | Mango 
III Hopfen-Crème Brûlée | Sanddorn | Pistazie | Vollmilchschokolade 
IV Birne | Schokolade | Vanille | Salzkaramel 
 
 
2-Gang - ab € 35 (Alle Preise inkl. MwSt.) 

3-Gang - ab € 45 (Alle Preise inkl. MwSt.) 

4-Gang - ab € 58 (Alle Preise inkl. MwSt.) 

Bitte wählt eine gemeinsame Vorspeise und ein gemeinsames Dessert. Bei den 
Hauptspeisen könnt ihr frei zwischen Fleisch, Fisch und der veganen Variante 
wählen. 
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