
 

 

Paket 1 „Winterglühen“ 
(ab 12 – max. 60 Personen) 
 
 

MENU WINTER 1 
 
I 
Fjordforelle | Mohn | Dill | Hopfengurke 
II 
Schwarzwurzelcreme | Chillibutter | Petersilie 
III 
Geschmorte Rinderbacke | Polenta | Portweinschalotten | Bimi 
IV 
Parfait von gebrannten Salzmandeln | Ingwer-Zwetschgen | Hopfenbaiser 
 
2-Gang - € 34 
3-Gang - € 44 
4-Gang - € 54 
 
 
 
MENU WINTER 2 
 
I 
Tartar vom Rind | Waldorfsalat | Walnuss | Kapern 
II 
Rotbier-Zwiebelsuppe | Käsekrapfen | Petersilie 
III 
Entenkeule° Klassik | Spicy Rotkohl | Kartoffel-Klöße | Kirsche 
IV 
Cheesecake | Matcha-Chai | Oreo| Mango 
 
2-Gang - € 37 
3-Gang - € 47 
4-Gang - € 57 
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MENU WINTER 3 
 
I 
Kalbstafelspitz ° Rosa | Meerrettich Mousse | Wurzelgemüse | Schnittlauch 
II 
Kürbis-Ingwersuppe | Graubrot 
III 
Zanderfilet | Steckrübe | Mango| Drillinge 
IV 
Hopfen-Crème Brûlée | Sanddorn | Pistazie 
 

2-Gang - € 39 
3-Gang - € 49 
4-Gang - € 59 
 
 
MENU WINTER 4 | VEGAN 
 
I 
Rote Bete Falafel | Pistazienpesto | Hummus | Granatapfel 
II 
Kürbis-Ingwersuppe | Graubrot | Chilli 
III 
Veganes Wellington | Aprikosen Chutney | Bimi | Kartoffelmousse 
IV 
Spekulatius | Birne | Quitte | Vanille 
 
2-Gang - € 28 
3-Gang - € 38 
4-Gang - € 48 
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